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V I N O S  C O N  A L M A

Vino / Wine : Vigno Carignan Old Vines 2011

Producción/ Wine Production: Denominación de origen Valle del Loncomilla, Chile 
 

Notas de cata / Tasting Notes 

Sugerencias para servir  / Serving Suggestions

Fermentación / Fermentation 

Información Técnica / Technical Information 

Variedad / Variety   100% Carignan
Año / Year   2011
Apelación / Appealation  Valle de Loncomilla (Valle del Maule)
Envejecimiento / Aging 18 meses en Roble francés 10% nuevo (primer uso) 
Alcohol / Alcohol   14,8
Ph / Ph    3,33
AT / AT     7,1
Cajas / Production  600 (6 unidades)
Enólogo / Winemaker   Andrés Sánchez

VIGNO: Vino con G de Carignan, concepto colectivo de la apelación del secano interior del Maule, que rescata el 
patrimonio de sus vides antiguas y tradiciones, cuyo cepaje principal es el Carignan”.

Vigno es la expresión de un sueño, de un artesano y de un territorio  que se manifiestan  como vinos de profundo  
carácter.

Vinos que nacen de pequeñas producciones de uvas obtenidas de vides cincuentenarias ubicadas en un singular 
rincón  del secano  que sobreviven solo con las lluvias invernales.

El Carácter  se expresa en vinos  concentrados y elegantes donde su natural acidez les permite soportar una larga 
evolución en botella.

A la  vista  es un rojo cereza profundo.
Una nariz de frutos rojos muy intensa, que se acomplejan con notas de tierra húmeda,  laurel y  tonos de menta.

La boca es una expresión mediterránea, donde  taninos firmes  juegan con su acidez dándole toda la personalidad 
a este vino.

It has a deep red cherry color and in the nose it has a very intense red fruit which is complex with notes of earth, 
bay leaf and mint tones.

The mouth is an expression of Mediterranean, with firm tannins and a juicy acidity giving this wine a special 
personality.

Fue fermentado en estanques de acero utilizando técnicas de tradicionales en la que se incluía 
tres remontajes por día.

Se realizo una maceración post fermentativa de 3 semanas para luego ser depositado en barriles de roble francés 
donde termino su fermentación malolactica en  un periodo de 8 meses.

Tuvo tres trasiegos durante sus 18 meses de guarda en barricas.

It was fermented in stainless steel tanks using traditional techniques that include three pump overs per day.  We 
conduct a post-fermentation maceration for 3 weeks before the wine is placed in French oak barrels, where 

malolactic fermentation is finished in a period of 18 months. 
It has three rackings during 18 months of aging in barrels.

Curry de cordero, conejo a la mostaza, jabalí asado.

lamb curry, rabbit, jabali

VIGNO is the expression of a dream, of an artisan and a territory that manifest as wines with deep character. 
The wines are born from a small production of grapes produced in a 50 years old vineyard, located in the dry 

coastal area of the Loncomilla Valley. 
The character is expressed in concentrated and elegant wine with a rich natural acidity that supports a long 

evolution in the bottle.


